CREME MIT “‘ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP”

FEIGEN AROMA
250ml PET FLASCHE

PRODUKTBLATT
PACKUNG | ARTIKELNUMMER | [INHALT | AROMA
INT. 700019 |
PET EAN | 8033717730399 250ml | FEIGE
ITF | 08033719000070 |

ZUTATEN EMPFEHLUNGEN

gekochter Traubenmost, “Aceto Balsamico di Modena IGP”
36% (Weinessig, gekochter Traubenmost),
Feigensaftkonzentrat 2%, Verdickungsmitteln: modifizierte
Maisstédrke, Xanthan; natirliches Aroma Balsamessig Creme mit Feigen
- e ok ist dank ihrer idealen Struktur
%%% sehr geignet zum garnieren. Passt zu
W . - - .
gereiftem Kase, Parmigiano Reggiano,
>50% ohne nattirliches Balsamessig Kalbsbraten. Gut zum dekorieren
gekochter zusatz von Aroma 3 Trauben
Traubenmost  Farbstoffen Qualitat
PALETTISIERUNG

KARTONS | LAGEN | GESAMTANZAHL BRUTTOGEWICHT

VERPACKUNG|  PRO PRO KARTON'S
LAGE | PALETTE| PRO PALETTE KARTON

EPAL | USA | EPAL | USA EPAL USA

| 6 Flaschen
pro Karton 47 - 4 - 188 - 21kg




