
ZUTATEN EMPFEHLUNGEN

100% gekochter Traubenmost Zu verwenden roh, im letzten Moment hinzu fügen, 
um es von seiner besten Seite zu genießen und 

nicht sein großartiges Erbe an Aromen zu verlieren.
Ideal für Erdbeeren, Sahneeis, Parmigiano 

Reggiano, Fleischtartar und Risotto.
Hervorragend zu Desserts auf Basis von dunkler 

Schokolade

gekochter 
Traubenmost

100%
natürlich

12 Jahre in 
verschiedenen kleinen 

Holzfässern gereift

PRODUKTBLATT

AROMEN

Charakteristischer Geschmack, süß sauer und 
ausgewogen, mit spürbarer Säure, lebendig, offen, 

voll, samtig, intensiv und ausdauernd

Traditioneller Balsamico Essig aus Modena g.U.
INVECCHIATO
12 JAHRE ALT

PACKUNG ARTIKELNUMMER INHALT QUALITÄT

Glasflasche
GIUGIARO DESIGN

mit Karton

INT. 500703

100 ml INVECCHIATO
12 Jahre altEAN 8033717730528

ITF 08033719001008

PALETTISIERUNG

VERPACKUNG
KARTONS 

PRO
LAGE

LAGEN 
PRO

PALETTE

GESAMTANZAHL 
KARTONS

PRO PALETTE

BRUTTOGEWICHT 
KARTON

10 Verpackungen 
pro Karton

EPAL USA EPAL USA EPAL USA

8 - 5 - 40 - 4 kg


